
 

 
 
 

Menu di Natale 
Giovedì, 25 dicembre 2025 

 

 
Scelta di antipasti  
 
Crema di zucca profumato allo zenzero 
Kürbiscrèmesuppe mit Ingwer parfumiert 14.-- 
 
Insalata formentino Mimosa con uovo, speck e crostini 
Nüsslisalat “Mimosa” mit Ei, Speck und Croutons 16.-- 
 
Salmone marinato agli agrumi e affumicato 
Con insalatina di cetrioli allo jogurt 
In Zitrusfrüchte marinierter Lachs & geräuchert 
Mit Gurken-Salat an Joghurt                 18.-- 
 
Terrina di fegato d’anatra con mele caramellate 
Entenleber Terrine mit karamellisierten Aepfeln 24.-- 
 
 

Primo pasta 
 
Ravioli fatti in casa al ripieno di Ossobuco   
Con salsa al midollo  
Hausgemachte Ravioli gefüllt mit Schweinshaxe 
An Marksauce  antipasto  18.-- 
 Principale 32.-- 

 
 
 
 

IVA al 8,1% inclusa nei prezzi, Mehrwertsteuer von 8,1% inkl. 
 
 
 



 
 
 
I Secondi  
 
Guancette di vitello  
Purea di patate e verdurine 
Kalbsbäcklein geschmort  
Leichter Kartoffelstock und Gemüse 43.-- 
 
Trancio di lucioperca   
Crema ai carciofi 
Patate al vapore e verdurine 
Zanderschnitte an Artischocken-Sauce  
Salzkartoffeln und Gemüse 41.-- 
 
 
 

I Dessert  
 
Ananas caramellato con gelato al cocco 
Karamellisierte- Ananas mit Kokosnuss-Eis 14.-- 
 
Semifreddo al croccantino  
Salsa agli agrumi  
“Knuspriges Nougat-“ Halbgefrorenes an Orangensacue 13.-- 
  
Sorbetto alla pera con Williamine  
Birnensorbet an Williamine 13.-- 
 
 
 
Panettone  
della Panetteria Naretto, Ascona  
 

 
 
 
 

Antico Ristorante Borromeo, da Bruno & Isolino   
Via Collegio 16, 6612 Ascona, Tel. 091 791 92 81 e-mail: borromeo.ascona@bluewin.ch 

 
 


